


УС ТРИ Ц Ы  
Д А Л Ь Н Е В О С Т О Ч Н Ы Е                                        

1 шт

300

Л О С О С Ь  Г РА В Л А КС  
С  Д О М А Ш Н Е Й  

С ТРАЧ АТЕ Л Л О Й                                                  
140 гр

Филе лосося в сочетании с черной 
смородиной и страчателлой 

собственного приготовления.

950

РУЛ Е ТИ К И  И З  С Е М Г И  
С  М УС С О М  

И З  С Л И В О Ч Н О Г О  С Ы РА   
250 гр

Рулетики из лосося слабой соли, 
с кремом из сливочного сыра, 

битыми огурцами, гренками 
из бородинского хлеба и свежим 

лимоном.

950

М УС С - П А Ш ТЕ Т  И З  
Л О С О С Я  С  Г РЕ Н К А М И   

165 гр
Нежный паштет из подкопченного 

лосося с хрустящим луком 
и каперсами.

790

Холодные 
зак уски



П А Ш ТЕ Т  И З  П Е Ч Е Н И 
М О Л О Д О Г О  Ц Ы П Л Е Н К А 

170 гр 
Подается с брусничным соусом 

и пшеничными гренками.

390 

Н А Ш  С Ы Р О В Я Л 
100 гр

Брезаола-Говядина,  
Коппа-Свинина.

850

С Ы РН А Я  ТА РЕ Л К А  
200/30/10 гр

Дор-блю, чеддер, пармезан 
и копченый чечил, орешки, мед.

800

Н А Ш И  КО Л Б АС Ы   
50 гр

Салями-Говядина, Салями-Свинина, 
Чоризо.

590

А- Л Я  В И ТЕ Л Л О  
Т О Н АТ О   

165 гр
Говяжья вырезка под соусом 
из тунца с рукколой и сыром 

пармезан.

850

Холодные 
зак уски



Б РУС К Е Т ТА  РЫ Б Н А Я          
140 гр

Поджаренная чиабатта 
со сливочным сыром, авокадо, 
перепелиным яйцом и лососем 

слабого посола.

550

Б РУС К Е Т ТА  М О Р С К А Я       
125 гр

Хрустящая чиабатта 
с обжаренным кальмаром 

и луком в сочетании печеного 
болгарского перца.

450

Б РУС К Е Т ТА  М Я С Н А Я        
135 гр

Поджаренная чиабатта 
со сливочным сыром 

и ростбифом из говяжьей 
вырезки с соусом песто.

550

Б РУС К Е Т ТА  Г РИ Б Н А Я          
120 гр

Хрустящие шампиньоны 
на поджаренной чиабатте 

с гуакамоле  
и соленым сыром.

300

С Е Н Д В И Ч  С  Т У Н Ц О М 
И  Л У КО В Ы М И  

КО Л Ь Ц А М И       
220 гр

Пшеничные тосты с риетом 
из тунца, рукколой и томатами.

490

К Л А Б  С Е Н Д В И Ч         
350 гр

С филе молодого цыпленка 
на гриле с беконом, жареным 

яйцом и свежими овощами. 
Подается с луковыми кольцами.

590

Холодные закуски



Пу т И н  
С  ТРИ О  С О УС О В ,  

Б Е КО Н О М  И  С Ы Р О М  
200 гр

Обжаренный до золотистой корочки 
картофель фри под горчичным 
соусом, барбекю и кетчупом, 

с хрустящим беконом и нежным 
сыром моцарелла.

450

Пу т И н  
О С ТРЫ Й  

165 гр
Обжаренный до золотистой корочки картофель фри с кайенским перцем, соусом шрирача и острым перцем 

Чили.

420

Пу т И н  
С О  С Л И В О Ч Н О - 

Г РИ Б Н Ы М  С О УС О М    
200 гр

Обжаренный до золотистой корочки картофель фри под соусом из сливок 
и ароматных шампиньонов.

420

КО РН  Д О Г  
200 гр 

С куриной колбаской и сыром чеддер 
в кляре на темном пиве.

450 

Пивная 
история



Х РУС Т Я Щ И Е  К РЕ В Е ТК И 
С  С О УС О М  ВАСА Б И                                        

200 гр

Тигровые креветки в хрустящей 
панировке, с соусом васаби 

на основе майонеза, сгущенного 
молока и васаби.

700

СА М О СА                                                  
120 гр

— с филе молодого цыпленка 
и грибами в сливочном соусе

— с окороком, сыром чеддер 
и пикантным сливочным соусом

390

Ф О К АЧ Ч И Н И  
К У РИ Н А Я  

260 гр

Лепешка с куриной грудкой гриль 

и свежими овощами под сметано-
чесночным соусом.

450

Пивная 
история



К РЕ В Е ТК И  С Е В Е РН Ы Е 
Н А  Л Ь Д У   

500/25 гр
Охлажденные северные креветки 

на льду с лимоном.

2900

П О Л О САТЫ Й  РЕ Й С   
190/25 гр

Креветки жареные или отварные.

990

С Ы РН Ы Е  П А Л О Ч К И  С  П Е РЦ Е М  ХА Л А П Е Н Ь О    
150 гр 

Нежная моцарелла в панировке, жареная до хрустящей корочки с маринованным перцем халапеньо.

500 

П И В Н А Я  Л О Д К А     
100 гр

Жареные и копченые орехи с сыром 
чечил двух видов.

400

Пивная 
история



К РЕ К Е Р  П Ш Е Н И Ч Н Ы Й 
П О Д  П И В О                                        

85 гр

Крекер из итальянской муки мелкого 

помола и пряных специй.

300

О РЕ Ш К И  Б Е З  С П Е Ш К И                                                   
100 гр

Микс жареных и копченых орешков 
с солью.

400

ГА РЛ И К И  
—  Н Е  К А РЛ И К И    

160 гр

Гренки ржаные чесночные.

400

Ч И П С Ы  М Я С Н Ы Е   
100 гр

Вяленое, тонко нарезанное мясо 
в ассортименте.

620

Пивная 
история





А В О К А Д О  Г РИ Л Ь  
И  Р О З О В Ы Е  Т О М АТЫ                                        

205 гр
Сочные кубанские томаты 

с жареным в хоспере авокадо, 
в сочетании со сладким луком, 

каперсами и оливковым маслом. 
Рекомендуется в качестве гарнира 

к стейкам.

500

Х РУС Т Я Щ И Е  
Б А К Л А Ж А Н Ы    

260 гр

В кисло-сладком соусе и домашней 
страчателлой.

600

И ТА Л ЬЯ Н С К И Й  
О В О Щ Н О Й  СА Л АТ  

П А Н Ц А Н Е Л Л А                                                   
200 гр

Листья салата, свежие овощи, 
маслины, соленый сыр и соус песто.

550

СА Л АТ  « РЕ П А Б Л И К»     
170 гр

С ростбифом из говяжьей вырезки 
и сладкими томатами.

800

салаты



Ц Е ЗА РЬ  С  К У РИ Ц Е Й                                                   
260 гр

Листья салата с классическим 
соусом Цезарь, куриным филе, 

помидором черри, сыром пармезан 
и хрустящими гренками.

700

Л И С ТЬЯ  СА Л АТА  
С  К У РИ Н О Й  Г РУД КО Й 

Н А  Г РИ Л Е                                       
170 гр

С грецким орехом и копченым сыром.
600

СА Л АТ  С  ТИ Г Р О В Ы М И 
К РЕ В Е ТК А М И ,  

РУ К КО Л О Й ,  А В О К А Д О  И 
М Е Д О В Ы М И  Ч Е РРИ   

240 гр
Обжаренные с белым вином 

тигровые креветки, руккола, авокадо и сладкие медовые томаты черри 
с оливковой заправкой.

890

Ф РА Н Ц УЗ С К И Й  СА Л АТ  
С  Т У Н Ц О М   

230 гр
Микс салат с помидорами 

черри, красным сладким луком, 
обжаренным картофелем, зеленой 

фасолью, тунцом и медово-
горчичной заправкой.

550

салаты



Б О РЩ  П О - Б РАТ С К И                                            
350/40/30/5 гр

Наваристый борщ с говядиной, салом, чесноком, сметаной 
и гренками. 

600

К У РИ Ц А  
В  Д Ж А К УЗ И         

350 гр
Бульон с яйцом,  

зеленью и лапшой. 

450

СупЫ



П И Ц Ц А  М А РГА РИ ТА                                                    
450 гр

Томатный соус Наполи, моцарелла, 
прованские травы.

550

П И Ц Ц А  
С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И                                        

450 гр
Сливочный соус, сыр моцарелла, 
тигровая креветка, филе мидий, 

кальмар и осьминог.

790

П И Ц Ц А  
С  К РЕ В Е ТК А М И    

480 гр
Розовый соус, тигровые креветки, 

сыр моцарелла, цуккини гриль,  
сыр пармезан.

890

П И Ц Ц А  « Б А РБ Е К Ю »   
530 гр

Томатный соус Наполи, соус барбекю, сыр моцарелла, копченые колбаски, 
филе цыпленка, бекон, сладкий 

красный лук и болгарский перец.
700

Пицца
Пицца Boston Style  

с пышными воздушными 
бортиками



П И Ц Ц А 

« РЕ П А Б Л И К»                                            

500 гр

Томатный соус Наполи,  

сыр моцарелла, сыр пармезан, 

окорок, домашняя страчетелла 

и прованские травы. 

750

     

Пицца



П И Ц Ц А  
К ВАТР О  Ф О РМ А Д ЖО                                                     

550 гр
На сливочной основе с ассорти 

европейских сыров: дор блю, чеддер, 
моцарелла, пармезан.

890

П И Ц Ц А  П Е П П Е Р О Н И                                         
450 гр

Томатный соус Наполи, колбаса 
пепперони, маслины, сыр моцарелла, 

сыр пармезан.

690

Ф О К АЧ Ч О  С  П Е С Т О  
И  М О Р С КО Й  С О Л Ь Ю     

200 гр
Хрустящий хлеб из печи, с соусом 

песто из свежего базилика 
и морской солью.

350

Ф О К АЧ Ч О  С  С Ы Р О М  
И  К У Н Ж У Т О М    

230 гр
Хрустящий хлеб из печи, с сыром 
моцарелла и семенами кунжута.

350

Пицца
Пицца Boston Style  

с пышными воздушными 
бортиками



Ф И РМ Е Н Н Ы Й « R E P U B L I C »  В УЛ К А Н                                         
340/130 гр

Домашняя булочка бриошь с фирменной котлетой, сыр чеддер, слабосоленые огурцы, халапеньо, жареный лук, сырный  
и соус барбекю.  

Подается с картофелем фри.
1190

БУ РГ Е Р  
« М О Р С КО Й »                                                   

360 гр
Домашняя булочка бриошь с котлетой из лосося, трески и тигровой креветки, микс салата, свежий помидор, халапеньо и соус 

тар-тар.

990

БУ РГ Е Р  
« РВА Н Ы Й  П Р Я Н Ы Й В Е Р С И Я  2 . 0 »     

360 гр
Домашняя булочка бриошь, коул слоу, сыр чеддер, хрустящий лук, томленая в смокере рваная говядина или свинина на выбор, соус барбекю, соус фирменный.

950

Бургеры





С ТРИ П Л О Й Н                                        
цена за 100 грамм сырого мяса 

Поясничная часть, 200 дней 
зернового откорма категория Prime, 

45 дней влажного созревания, тонкий 
край без кости.

950

РИ Б А Й    
цена за 100 грамм сырого мяса 

Толстый край, 200 дней зернового 
откорма, 45 дней влажного 

созревания.

1500

М И Н Ь О Н  И З  Г О В Я Ж Ь Е Й 
В Ы РЕ З К И                                                    

цена за 100 грамм сырого мяса

Стейк весовой, из центральной 
части говяжьей вырезки, мраморная 
говядина комбинированного откорма.

990

Ф Л Э Н К      
цена за 100 грамм сырого мяса

Альтернативный стэйк из пашины, 
нарезается вдоль волокон, имеет 

сильный мясной вкус.

590

стейки
Говядина влажного  

вызревания Dry Aged

ВСЁ МЯСО ГОТОВИМ В УГОЛЬНОЙ 
ИСПАНСКОЙ ПЕЧИ JOSPER 



Ц Ы П Л Е Н О К  
КО РН И Ш О Н                                                      

1 шт/200/30 гр
Цыпленок кукурузного откорма, молодой картофель с чесноком и розмарином. 

790

Ш Е Я  Б Ы Ч К А          
450 гр

Томленая в течение 24 часов говяжья шея, мясной насыщенный соус и картофельное пюре с трюфельным маслом.  

1290

С У В Л А К           
280 гр

Пшеничная лепешка, листья салата, свежий помидор,  мясо на выбор свинина/курица,  сметано-чесночный соус.   
750

РУЛ Ь К А  С В И Н А Я  С  К И С Л О Й  Т У Ш Е Н О Й К А П УС Т О Й  И  К А РТ О Ф Е Л Е М                                             
1 шт/100/150 гр

Варено-копченая свиная рулька, с тушеной кислой капустой, картофельными дольками. 
Цена за 1 штуку.  

1790

горячие 
блюда



Х РУС Т Я Щ И Е  О С ТРЫ Е К РЫ Л ЬЯ                                         
360 гр

Куриные крылья в пикантной глазури на Ваш выбор:  виски джек/острые шрирача/терияки/барбекю. 

690

РЕ Б Р О  С В И Н О Е  С  М А РИ Н О ВА Н Н Ы М  Л У КО М  И  П Е РЦ Е М  ХА Л А П Е Н Ь О  
320 гр

Томленое 12 часов в смокере 
в глазури  

на Ваш выбор:  виски джек/кориандр/фруктовая/имбирная/кавказская.  

1190

Крыло  
да Ребро



К У РИ Н А Я  КО Л Б АСА  
Н А  Г РИ Л Е         

130/150 гр

Подается с картофельными 

дольками. 

620

Г О В Я Ж ЬЯ  КО Л Б АСА  
Н А  Г РИ Л Е            

130/150 гр

Подается с картофельными 

дольками. 

990

С В И Н А Я  КО Л Б АСА  
Н А  Г РИ Л Е      

130/150 гр

Подается с картофельными 

дольками. 

800

РАС КО Л Б АС       
490/60 гр

Доска колбасок в ассортименте, 

подается со свежими овощами. 

1990

Колбаски



Ф РИ Т О  М И С Т О                                         
255 гр 

Хрустящие креветки, кальмары 
и треска жареные в кляре.  

Подается с луковыми кольцами 
и соусом «Руй».

690

К А Л Ь М А Р  
« КО М А Н Д О Р »    

380 гр 
Филе кальмара, обжаренного 
на гриле с беби-картофелем 

и рукколой под сливочно-грибным 
соусом.

990

М И Д И И  
В  С О УС Е  Т О М - Я М                                                     

420 гр

Чилийские мидии в сливочном соусе 
том-ям с конкасе из томатов, свежей 

кинзой и поджаренными тостами.

690

М И Д И И  
В  С Ы РН О М  С О УС Е       

400 гр

Чилийские мидии в сливочном соусе 
с добавлением сыра горгонзола, 

свежесрубленной зеленью 
и поджаренными тостами.

690

Рыба



С Е Т  Ч Е РН О М О Р С КО Й РЫ Б Ы           
320/30 гр

Обжаренная до золотистый корочки черноморская рыба сарган/ставрида/фишбол из рыб. Подается с пикантным соусом «Руй».    
1 200

Рыба



С У В Л А К                                                     
160/80/35 гр

Пшеничная лепешка, листья салата, свежий помидор, филе лосося-трески, соус тар тар.

1100

Ч Е РН О М О Р С К А Я  РЫ Б А  С О Б С ТВ Е Н Н О Г О  КО П Ч Е Н И Я      
100/20 гр 

Коптим на фруктовой щепе. Барабуля/Сарган/Ставрида. 
800/490/390 

Ф И Л Е  Ч Е РН О Й ТРЕ С К И                                          
280 гр 

В сочетании ароматной корицы с зеленой фасолью и миндальным слайсом.

990

Рыба



С УЛ ТА Н К А     
цена за 100 гр 

Барабуля, панированная 

в кукурузной муке и жаренная 
на сковороде.

440

Д О РА Д О  Н А  Г РИ Л Е                                          
1 шт/50 гр 

Дорадо готовится на березовых 

углях. Подается с лимоном 
с листьями салата.

990

Ф О РЕ Л Ь  А Д Л Е Р С К А Я  
С  Д Ы М КО М                                                     

1 шт/50 гр

Целая рыбка, приготовленная 

в хоспере, с ароматом костра, 

подается со свежей зеленью 
и лимоном.  

Цена за 1 штуку.

990 

Рыба



КО УЛ  С Л О У                                          
150 гр 

Салат из капусты, моркови, 
с горчицей и домашним майонезом. 

250

О В О Щ И ,  
Ж А РЕ Н Ы Е  Н А  Г РИ Л Е     

210 гр 
Кабачки, баклажаны, сладкая 
кукуруза, болгарский перец, 

помидоры, грибы шампиньоны.

390

Б Р О К КО Л И 
/Ц В Е ТН А Я  К А П УС ТА  

Н А  Г РИ Л Е        
150 гр

Свежая капуста брокколи/цветная, 
бланшированная и жареная на гриле 

с чесночным маслом.

350

К А РТ О Ф Е Л Ь Н О Е  П Ю РЕ 
С  А Р О М АТ О М  

ТРЮ Ф Е Л Я                                                      
150 гр

Воздушное картофельное пюре 
с трюфельным маслом.

350

гарниры



К А РТ О Ф Е Л Ь  
П О - Д Е РЕ В Е Н С К И / 
К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ    

130 гр

350

П ЬЯ Н А Я  К А П УС ТА     
200 гр 

Квашеная капуста, приготовленная 

в темном пиве с добавлением 
цветочного меда. 

290

К У К У РУЗА  Г РИ Л Ь     
200 гр 

 Початок сладкой кукурузы, 

жаренный на гриле со сливочным 
маслом. 

290 

С Ы РН Ы Й ,  
Ч Е С Н О Ч Н Ы Й ,  С Л А Д К И Й  Ч И Л И , О С ТРА Я  В И Ш Н Я ,  Н Ь Ю - Й О РК ,  М Я ТА Я  Б РУС Н И К А ,  

B B Q ,  
Ч Ё РН Ы Й  П Е РЕ Ц ,  Г РИ Б Н О Е  РА Г У,  РУ Й ,  Г О Р Ч И Ч Н Ы Й ,  Г И Д РИ Л Ь ,  ТА Р -ТА Р      

30 гр

100 

Б Л Ю - Ч И З       
30 гр

150 

Соусы

гарниры



Ф О Н Д А Н  Ш О КО Л А Д Н Ы Й С  П Л О М Б И Р О М  
И  М А Л И Н О В Ы М  

М УС С О М                                                      
150 гр

Брутальный шоколадный 
бисквит с жидкой серединой, из 100 % бельгийского шоколада, 

с ванильным мороженым 
и малиновым муссом.

490

Ч И З К Е Й К  П Л О М Б И Р       
180 гр 

Домашний сырный торт 
с клубничным соусом. 

490 

 М О Р ОЖ Е Н О Е  /  С О РБ Е Т                                           
50 гр 

В ассортименте.

150

десерты



М А КО В Ы Й  Т О РТ И К  
Б Е З  М У К И     

140 гр 
 Нежный маковый бисквит 

с пропиткой цитрусовый ликер 

и ванильным соусом. 

350

Д О М А Ш Н И Й  
Н А П О Л Е О Н     

160 гр 
 Слоеное бездрожжевое тесто 

с заварным кремом. 

350 

М УС С  
М А Н Г О - М А РА К У Й Я      

240 гр 
 Нежный фруктовый мусс 

с кокосовой пеной и сладкими 

пшеничными крекерами.  

490

десерты



ЛИДЕР В РЕЙТИНГЕ
ИРЛАНДСКИХ ПАБОВ 
IRISH PUB GLOBAL AWARDS

РЕЙТИНГА
ПИВНЫХ СЕТЕЙ 
ПО ДАННЫМ ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКОГО 
ЦЕНТРА РБК’21, 22

САМАЯ ИЗВЕСТНАЯ
И СТАБИЛЬНАЯ 
СЕТЬ ПАБОВ 
ПО ДАННЫМ РБК 2018, 2019, 
2020, 2021, 2022

ОТКРОЕМ БОЛЬШЕ 
ПАБОВ ВМЕСТЕ? 
ФРАНШИЗА HARAT’S:
ИЗУЧИ ГЕОГРАФИЮ
НА HARATS.COM 

95+
ПАБОВ

50+
ГОРОДОВ

60+
УЖЕ ОТКРЫТЫПО ФРАНШИЗЕ

11 СТРАН

HARATSREPUBLICADLER
АДРЕСА ДРУГИХ ПАБОВ HARAT’S 
ИЩИ НА САЙТЕ WWW.HARATS.COM


